
Ecole hôtelière B. LOISEAU  

CAP Commercialisation et services en Hôtel-Café-Restaurant 

Créateur de talents 

La durée de la formation est de 2 

ans. 

Une période de formation en milieu 

professionnel de 14 semaines ré-

parties sur les 2 années, permet 

d’établir un contact entre l’élève et 

l’entreprise afin de parfaire l’ap-

prentissage des pratiques profes-

sionnelles. 

Le titulaire du CAP Commercialisa-

tion et Service en Hôtel - Café - 

Restaurant est un professionnel qui 

occupe un poste en Hôtellerie-

Restauration sous l’autorité d’un 

responsable 

CONDITION D’ACCES 
Après la classe de 3ème. 

 

POURSUITES D’ETUDES 
• Bac Professionnel Commercialisation et services en res-

tauration 

• Brevet Professionnel 

• Mentions complémentaires 

 

DEBOUCHES PROFESSIONNELS 
• Travailler en Restauration : restaurants traditionnels, bras-

series gastronomiques 

• Travailler dans un hôtel : service d’étage, petit-déjeuner, 

room-service 

 

 

. 



COMPETENCES ET ACTIVITES 

PROFESSIONNELLES 

♦ Réaliser une mise en place de table : napper, mettre les assiettes etc. 

♦ Recenser les besoins en approvisionnement 

♦ Prendre en charge la clientèle : accueillir, prendre en charge, renseigner. 

♦ Connaître les techniques d’hôtel et de petits déjeuner. 

♦ Appliquer les démarches qualité 

♦ Travailler au bar, réaliser des cocktails, des boissons chaudes. 

♦ Servir les clients, communiquer 

Enseignement général 2nde Tle 

Français, HI-Géo, EMC 2.5 1.5 

Mathéma�ques 1.5 1 

LV Anglais 1.5 1 

EPS 2.5 2.5 

Sciences appliquées 0.5 0.5 

Enseignement professionnel 10 10 

Préven�on Santé Environnement 1.5 1 

Enseignement Professionnel   

Co-Interven�on Maths 1.5 1.5 

Co-Interven�on Français 1.5 1.5 

Chef d’œuvre 3 3 

Economie-Ges�on 1 1 

Consolida�on—AP - accompagnement au choix d’orienta�on 2.5 2.5 

Total hebdomadaire   

Arts appliqués 1.5 1.5 

HORAIRES HEBDOMADAIRES 


